
HUÎTRES. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  6|21.00$
mignonette, jalapeno, citron

CREVETTES. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  24.00$
cocktail ou gratinées

OLIVES . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8.00$
sauge croustillante, poivron rouge 

FRITES DE POLENTA. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10.00$
caciocavallo fumé, sauce marinara

SOUPE . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10.00$
saveur du moment

SALADE MAISON . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10.00$
laitue Boston, noix, vinaigrette Dijon 

SOUPE À L’OIGNON GRATINÉ. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14.00$
crostini, cheddar vieilli, huile de cèpes

BURRATA . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 25.00$
courge musquée, salsa macha, graines de citrouille 

TARTARE DE SAUMON 3OZ . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 20.00$
huîtres fumées, algues, raifort

TARTARE DE BOEUF 3OZ . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18.00$
fromage Louis d’or, aneth, olives

CRÈME BRÛLÉE . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8.00$

GÂTEAU AU FROMAGE . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10.00$

CHOUX À LA CRÈME . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9.00$

HORS-D’OEUVRE

ENTRÉES

MIGNON

@NEGRONIROOM|404 ST-SULPICE, MONTRÉAL QC 

DESSERTS

un classique

envie de continuer? rendez-vous
au Negroni Room!

on finit ça  en beauté

PLATS PRINCIPAUX

LOUP DE MER

chou-fleur, bok choy, shiitake, sésame
35.00$

CHEESEBURGER MIGNON AU BACON

laitue, tomate, cheddar, cornichon,
champignons, frites

simple 23.00$ | double 28.00$

STEAK SIGNATURE MIGNON 7OZ

sauce signature MIGNON™, frites
37.00$ 

FILET MIGNON 7OZ

sauce signature MIGNON™, frites
55.00$ Sauce aux poivres?Poutine?

TARTARE DE BOEUF 6OZ

fromage Louis d’or, aneth, olives,
frites

32.00$

MACARONI AU FROMAGE MIGNON

fromage St-Benoit, truffe
22.00$

BY TOMAHAWK GROUP @MIGNONSTEAK

PETITE BOURGOGNE VIEUX-MONTRÉAL

SOUPE OU SALADE + STEAK & FRITES + DESSERT DU JOUR
49.00$

TABLE D’HÔTE

filet mignon + 18.00$ 

Huîtres à 0.99$ tous les jours
de 5pm@7pm



OYSTERS. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  6|21.00$
mignonette, jalapeno, lemon

SHRIMP. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 24.00$
cocktail or gratinée

OLIVES . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8.00$
crispy sage, red bell pepper

POLENTA FRIES. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10.00$
smoked caciocavallo, marinara sauce

SOUP . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10.00$
special of the day

HOUSE SALAD. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10.00$
Boston lettuce, nuts, Dijon dressing

FRENCH ONION SOUP. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14.00$
crostini, aged cheddar, cep oil

BURRATA . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 25.00$
butternut squash, salsa macha, pumpkin seeds

SALMON TARTARE 3OZ . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 20.00$
smoked oysters, seaweed, horseradish

BEEF TARTARE 3OZ. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18.00$
Louis d’or cheese, dill, olives

CRÈME BRÛLÉE. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8.00$

CHEESECAKE. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10.00$

CREAM PUFFS. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9.00$

HORS-D’OEUVRE

APPETIZERS

MIGNON

@NEGRONIROOM|404 ST-SULPICE, MONTRÉAL QC 

DESSERTS

a classique

want to continue?  meet us
at Negroni Room

The perfectending?

MAINS

SEABASS

cauliflower, bok choy, shiitake, sesame
35.00$

MIGNON BACON CHEESEBURGER

lettuce, tomato, cheddar, pickle,
mushrooms, fries

simple 23.00$ | double 28.00$

SIGNATURE MIGNON STEAK 7OZ

sauce signature MIGNON™, frites
37.00$ 

FILET MIGNON 7OZ

MIGNONTM signature sauce, fries
55.00$ Peppercorn sauce?Poutine?

BEEF TARTARE 6OZ

Louis d’or cheese, dill, olives,
fries

32.00$

MIGNON MAC N’ CHEESE

St-Benoit cheese, truffle

22.00$

BY TOMAHAWK GROUP @MIGNONSTEAK

LITTLE BURGUNDY OLD MONTREAL

SOUP OR SALAD + STEAK & FRIES + DESSERT OF THE DAY

49.00$

TABLE D’HÔTE

filet mignon + 18.00$  

0.99$ oysters every day
5pm@7pm


